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1. INFORMACION DEL PRODUCTO

NOMBRE COMUN NOMBRE COMERCIAL DESCRIPCION
Jarabe de glucosa Glumex 43 Jarape def G_Iucosa 43 Baumé convertida
mediante via acida
Uso Autorizado: | Coadyuvante de elaboracién en la industria Alimenticia.
Prod. Alérgeno: NO ‘ X ‘ Sl ‘ ‘ Prod. Sensitivo: ‘ NO ‘ ‘ Sl ‘ X
CRITERIO DE Z
CARACTERISTICAS | PARAMETRO RANGO ACEPTACION POR M:ng'_)lcs’l';'s
INOCUIDAD

Color al embarque Pasa estandar - INT CAL 106

Fisicas Baumé 43.0-43.4 Bé - INT CAL 089
pH 4.5-5.5 - INT CAL 108
Diéxido de azufre 200-300 ppm - INT CAL 017

Quimicas Dextrosa 39-43 % b.s. - INT CAL 022
equivalente
Acidez 0.04 % max. - INT CAL 039
Aspecto Ligquido viscoso - Visual
Color AE"ar”:‘? C.'daro - INT CAL 106

Organolépticas ENSIIEITO
Olor Dulce - INT CAL 099
Sabor Dulce - INT CAL 099
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2. COMPOSICION

INGREDIENTES CONTENIDO
Jarabe de glucosa 39-43 % b.s. (Dextrosa Equivalente)

3. INFORMACION COMPLEMENTARIA

ORIGEN: Natural. Reaccién Quimica.

METODO DE

ELABORACION: Hidrolisis. Via acida

Presentacion:

Son dos tipos

1. Agranel

2. Cubeta con tapa de 26 Kilos — 0.260 kg

Empaque primario:

ETIQUETADO Y Descripcion Descripcion del Dimensiones
EMBALAJE: __ ___material
Cubeta de polietileno Polietileno de alta -Peso con asa de 1000.0 +
alta densidad densidad 30.0g
-Espesor de Pared 2.286 +
0.1016
-Espesor de Base 2.413 +
0.1016 mm
-Didmetro 300.8+ 1.27 mm
-Pigmento Azul master batch
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0.8%

-Conicidad 3.0 grados
-Prueba de compresion 1000
kg. min.

Tapa de polietileno alta
resistencia

Polietileno de alta
densidad

-Peso de 300.0 + 30.0 g.
-Espesor 2.36 + 0.10 mm.
-Diametro 304 + 0.1016 mm.
-Pigmento Azul master bach
0.8%.

DISTRIBUCION:

Nacional.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO/
PRESERVACION:

Temperatura ambiente.

VIDA DE ANAQUEL.: <12 meses
PREPARACION PREVIA
USO: Ninguna

3216 2954 iilopez

REQUISITOS LEGALES:

iil

e NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para
alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y

sanitaria.

e NOM-002-SCFI-2011, Productos pre envasados — Contenido neto, tolerancias y

métodos de verificacion

¢ NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos,
bebidas o suplementos alimenticios.
ACUERDO por el gue se determinan las sustancias permitidas como aditivos y

op%oadwm%n alinkfitos ZbebldabyisuplembhtosiafimenticiosC e de diliete

2006.

e CODEX GENERAL STANDARD FOR FOOD ADDITIVES (CODEX STAN 192-

1995)

regulacién gubernamental.

pruebas preliminares adecuadas a sus propdésitos particulares.

La presente informacién ofrece las caracteristicas del producto, por ello recomendamos a los compradores, que al usar nuestros productos realicen
Nada de lo aqui publicado constituye permiso, insinuacién o recomendacién para practicar
invenciones amparadas por alguna patente, ni como recomendacion para el uso del producto o realizar cualquier procedimiento en violacién a la ley o
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